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. streetfood : des plats simples a preparer avec
Pain perdu aux crevettes - o : i
_ ‘ une forte influence internationale, parfaitement

Hot-dog avec jeune carotte et miel - e e
adaptés a la vente a emporter et souvent

Brochettes de poulet curry Madras s % _ .
. preparés sur le grill.

Brochettes de poulet Malaisiennes

BufiGs au poblet 'AVAVAVAVAVA'A Pour l'année 2024, nous sommes ravis de vous

. ;'A"VA‘AVAVA‘['; L . offrir de I'inspiration pour des recettes de
- SR RN AY"AVAVAV@*“ " . ' barbecue et de streetfood. Des tacos mexicains
Aae . RN ‘Y‘VQYZ?W . revisités a une soupe asiatique tendance : notre

Pain pita aux boulettes de viande
Hotdog de saumon
Gaufre patate douce & crevettes 13

v ¥ Av;}'w" ¥ . * assortiment propose les saveurs pour suivre ces

RNy V.Y + tendances. Que vous recherchiez un melange

14 o EOEEIEA, ' : d'épices de qualite ou une sauce assortie, Apollo
Burger mexicain 15 est votre partenaire privilégié en cuisine!
Brochettes de canard yakitori 16
Sandwich au steak 17 Avec les conseils de nos chefs, nous sommes la
Saumon grillé sur planche de cedre 18 pour vous aider a offrir le meilleur des deux
Poulet en crapaudine 19 mondes. Alors, laissez-vous guider, et...
Aubergine rétie avec glace miso 20
Chips nachos fumees 21
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Stre etfood Wv O
ﬁgﬂ,gpl 70g BOUILLON ESSENTIAL MISO 1. Meélangez les deux BOUILLONS ESSENTIAL avec les 2 litres d'eau,

L TR 70g BOUILLON ESSENTIAL LEGUMES portez & ébullition pendant un moment.
'-_' 3 Vs é 20 g MELANGE D’EPICES JAPONAISES 2. Incorporez les petits cubes de beurre froid, faites une émulsion
Avec Apollo Professional, vous combinez - z:fc?w 7 _ ,
. o] 0 : %ff&é{(’/ 21 Eau avec un mixeur plongeant avant de servir!
gout, qualité et efficaciteé. S . ) . .
250 g Beurre 3. Ajoutez d'abord les oignons, les copeaux de Nori, le MELANGE
1 botte Qignon vert D'EPICES JAPONAISES et la ciboulette dans le bol & soupe, puis
Receltes Streetfood : 1 piece Nori en morceaux (copeaux) remplissez-le avec le bouillon émulsionné.
1c.c. Ciboulette ciselée
*  Soupe asiatique Astuce du chef: Rendez la soupe encore plus savoureuse en
* Pain perdu aux crevettes ajoutant des crevettes, du tofu ou des flocons de piment.

* Hot-dog avec jeune carotte et miel Bon appétit
* Brochettes de poulet curry Madras
* Brochettes de poulet Malaisiennes

* Burritos au poulet

* Pain pita aux boulettes de viande

* Hotdog de saumon Scannez ici le code OR
Gaufre patate douce & crevettes pour la video de recette
de soupe asiatique
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Brocheltes
de poulet
Malaisiennes %

INGREDIENTS
759 MELANGE POUR SATE

BI‘OChette S de | . . 100 g OIGNONS ROTIS

10 sachets SAUCE SATAY SANS CACAHUETES

P oulet curry mac '4 N 109 PUREE DAIL

25kg Cuisses de poulet désossées

) ‘ (. 100¢g Laitde coco
WGREDIENTS PREPARATION - 1sachet Crevettes
3759 CURF}Y-COCO-CITRONNELLE 1. Marinez le poulet avec la PUREE DAL, le yaourt et I'Intense CURRY- 50 Sauce soja
20g PUREE D'AIL COCO-CITRONNELLE, enfilez sur une brochette, laissez mariner

20g MELANGE POIVRE ET SEL brieverent au réfrigérateur. -
2,5kg Cuisse de poulet désossee 2. Grillez-lesensuite sur un barbecue au charbon de bois chaud puis PREPARATION
10 Pains naan faites-les cuire a feu doux jusqua ce ce que le poulet'soit bien'cuit 1. Marinez le poulet dans la sauce soja, le lait de coco et la PUREE D'AIL pendant quelques heures au
509 Yaourt a coeur. réfrigérateur puis saupoudrez généreusement le poulet avec le MELANGE POUR SATE.
Coriandre fraiche finement hachée 3. Servez la brochette maintenant sur un pain naan, garnissez de 2. Grillez les morceaux de poulet sur du charbon de bois afin qu'ils soient joliment dorés et bien cuits.
MELANGE POIVRE ET SEL et de coriandre fraichementhachée. 3. Servez-les maintenant dans un bol avec la SAUCE SATAY SANS CACAHUETES et garnissez-les

' d'oignons croustillants et des croustilles de crevettes.

Astuce du Chef: Servez cette brochette avec du riz basmati aux ‘ '
- Astuce du Chef: Sans brochette, ils sont parfaits pour
raisins secs et au safran. _ _

. étre servis sur un sandwich et peuvent étre

G GETETRAPEAPRLSIR - accompagneés de riz creole.
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. Marinades

Sakémix
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Burger mexicain

INGREDIENTS PREPARATION
350 ml SAUCE POUR TORTILLAS 1. Melangez la viande hachée avec le MELANGE D'EPICES BARBECUE
50g MELANGE D'EPICES POUR pour BOEUF, la POUDRE DE PAPRIKA FUMEE, ajoutez un oeuf et de la
BARBECUE AU B(EUF CHAPELURE, puis divisez en portions de 100g.
15g POUDRE DE PAPRIKA FUMEE 2. Ftalez ces portions sur la tortilla souple de maniére a ce qu'elles
300 g SAUCE MARTINO restent fines sur la tortilla, puis faites-les griller rapidement et a haute
1cs PUREE D'AIL température du coté de la viande sur le barbecue. Retournez-les
50g CHAPELURE brievement et retirez la tortilla du barbecue.

Avec Apollo Professional, vous associez o’ , )
i 1 kg De boeuf, porc, agneau ou de 3. Terminez en ajoutant la SAUCE TORTILLAS, la sauce MARTINO, de la

le goat, la qualité et l'efficacité.

volaille hachée créme fraiche, et du jus de citron vert par-dessus. Pliez-les en deux et
- * 10 Tortillas moelleuses ajoutez un peu de roquette en décoration.
Recetles BBQ 4 f- 250 ml Créme fraiche
; 1 Citron vert Astuce du Chef: Pour une version extra épicée, ajoutez-y quelques
* Burger mexicain . . _ . .
Aisatatia S eakiten 1 tranches de piment jalapeno frais avec les flocons de piment Apollo.
* Brochettes de canard yakitori
* Sandwich au steak
* Saumon grillé sur planche de cedre
* Poulet en crapaudine e
* Aubergine rétie avec glace miso ;__&:_:;__'ﬁ‘;‘ ; ] : ‘ _ ( : '-—.:;_
* Chips nachos fumées AVA) '_:-’;':th&?A'l'l' s, . Jpallo A d:::
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