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de fortes marges bénéficiaires.
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Fruit de |a entation dussoja éfdu sel, le miso estu
ingredient japonais incontﬁurnaﬁ;ie qui développe une:
richesse aromatigue unique et une intensité umami.

conscient

VOIR LES RETETTES
RRAITEN RUH BOULETTES
DE VIRNDE JAPONAISES
BRINH I RU PORT COLLANT
RAITEN TUIHOTSU

CURRY DE POULET TOTO

Le marché du miso connait une
expansion en Europe, porté par fintérét
croissant pour les aliments

fermentes, les produits sains et les
saveurs umami.

Source: Global market Statistics
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Korean Style

Motre derniére création met & 'honneur les saveurs intenses et vibrantes de la Corée.

Une solution idéale pou?ﬁmer vos marinades, enrichir vos bouillons ou revisiter les
\

classigues de |a street fi
\
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o KOREAN STYLE
| Asianbase

% ' Poids:1kg

BASES ASIATIQUES APOLLO ESSENTIAL

Miso
Aromatic Style

Korean Style

le quotidien des cuisines
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VOIR RETETTE
CHICHEN COCOS CURRY

pour oﬂ"rir une expenenae gaurmaﬂde
et originale, facilement valorisable

en restauration.



Richesse arom‘atique - la pfaTgndgu i

Le Koku est un concept culinaire japonais qui désigne la profondeur

et la complexité d’'un gofit.

C'est ce qui apporte rondeur, équilibre et longueur en bouche,
souvent obtenu grace 3 la fermentation, la cuisson lente ou la
maturation. On le retrouve dans une soupe de poulet mijotée des
heures, dans un fromage affiné ou encore dans un bouillon fermenté.
Une véritable signature culinaire, symbole de générosité et d'équilibre.

Soupe de poulet mijotée pendant
de nombreuses heures ou la saveur
réconfortante des ragodts dantan.
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Sauces WOK Better4U

Sauces plus saines, sans compromis
sur le godt, plus durables
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Bibimbap

Le mot vient de bibim (mélanger) et bap (riz).
Un bol de riz blanc garni (puis mélangé) avec des légumes
assaisonnés, de |a viande (souvent du beeuf) et du gochujang.

On peut y ajouter un ceuf cru ou frit.

Ingrédients Apollo

eef Bulg

Le bulgogi traditionnel est grillé fagon barbecue,

pour un golt fumé, riche et savoureux. Mais le bulgogi
sauté au wok est aussi trés apprécié.

‘Streetfood
BBQ
Sauces

Streetfood
Wok
Sauces

{excepte
Sweet & Scur)

B \élange

' g" d'épices

= japonais
a8z




Ce poulet grillé est d'une simplicité étonnante — mais le golt est
explosif | Le mélange citron-sésame a la fin est irrésistible. Pour
encore plus de saveur, laisser mariner la viande toute la nuit.

Ingrédients Apollo

Streetfood Streetfood
BBQ Wok Wasabi
Sauces Sauces Soja
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Recette de-Grisp_y Pork Belly Banh Mi, sans doute le meilleur
sandwich jamais goGté | Gamni de porc juteux et croustillant.

Ingrédients Apollo

Plat sauté d'inspiration chinoise : morceaux de poulet
nappés d'une sauce épicée, sucrée &t salée, souvent
servis avec des légumes et des cacahuétes.

—
ECHICHICHH HICH

Fusion gourmande
Le porc caramélisé avec le bouillon Miso allie
I'umami japonais au sandwich vietnamien.

s 66%
- Streetfood © connaissent le miso
' Wok Sauces
| Sésame
| Orientale

Epices —
b =0 o e

Poulet 457 lont déja golté,

Un terrain familier mais encore porteur de
nouveauté Proposez des pickles pour I'équilibre.



'L'T\I'on otsu Ra

Ramen riche et gourmand, avec bouillon onctueux, nouilles fraiches,
ceufs mollets et porc tendre.

Bouillon

de Volaille 5 épices

chinois
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Ma liste de références produits

APOLLO ESSENTIAL ASIAN BASE

Nom du produit Poids Numéro d'article

Miso 1kg

Korean Style 1kg

Aromatic Style 1kg

APOLLO ESSENTIAL OIGNONS

Oignons cuits

Oignons marinés

Oignons caramélisés

APOLLO ESSENTIAL BOUILLONS

Bouillon de Volaille 9004

APOLLO ESSENTIAL GLAGAGE

Glagage wasabi-soja 250 ml

APOLLO PROFESSIONAL MARINADES LES INTENSES

Curry-Coco Citronelle 950 ml

APOLLO PROFESSIONAL HERBES ET EPICES 'FLACON SAUPOUDREUR'
Epices poulet

Poivre a l'ail

Mélange poivre & sel

Poudre cing épices chinois

Graines de sésame
APOLLO PROFESSIONAL 'SANS SEL AJOUTE'

Melange d'épices japonais 330g

APOLLO PROFESSIONAL STREETFOOD SAUCES
Sauce bbq chipotle (vegan) 710 ml
Sauce bbq pulled meat 710 ml

Sauce bourbon whiskey 710 ml
Sauce wok hoisin (vegan) 950 ml

Sauce wok hot and spicy (vegan)

Sauce wok sésame orientale (vegan)
Sauce wok sweet & sour (vegan)

Sauce wok szechuan (vegan)(vegan)

Sauce wok teriyaki (vegan)
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Lo = 1équipe Foodservice
. Contactez rapidement le commercial de
3 -‘-.) voltre région et offrez a votre cuisine un
s véritable avantage.
H

Si vous avez des questions, n°’hésitez pas a contacter

Follow us

® ® &

t+31 (0)10 462 66 00

adresse e-mail
e foodserviceNL@solina-group.nl

apollonederland  apollo-netherlands apollofood.nl
t+32 (0)9 243 71 52 Follow us
adresse e-mail @ @ @
e foodserviceBE@solina-group.eu
apollo.belgie apollo-belgiurm apollcfood be

Suivez-nous

@ &

apollo-france apollcfood fr

t+33(0)134388785

adresse e-mail
e assistantes.commerciales.rhf@solina.com

Découvrez des astuces et de nouvelles
recettes sur le site web.
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