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Dare it. Sauce it. Taste it.

Faites la différence avec la sauce. Notre nouvelle génération N,
de sauces froides et de crunches éléve chague plat & un niveau ; :':
premium Plus de saveur. Plus de texture, Plus d‘expérience. 3 1,3.
Développees pour aider les chefs et les professionnels de la - T aTAY
restauration & se démarquer — 'dé_ns-l'a‘ssieite comme aux yeux N : ' = ‘; " ;::3
du client. Suivre les tendances ? Nous les créons. Des recettes MERCRERE SR ICN I N
pures, Des profils de godt plus puissants. Un impact maxinal Reaz :' b O
avec un minimum d'additifs. Une mayo devient une signature.. -

Un dip devient un véritable point d'attraction. Un bowl devient Ap 0110

une experience. n A R E I I
Inspirées des cuisines du monde, du street food, des grillades l
estivales, nos innovations associent intensité aromatique et a S t e 1 ~t

performance culinaire. Stables, polyvalentes =t prétes a I'emploi

dans chaque cuisine professionnelle. Moins d'additifs. Plus de

caractere. Plus de possibilités. Ajoutez du relief. Ajoutez du g
contraste. Ajoutez de la différenciation. Aujourd'hui, I3 force
réside dans le détail Et ce détail ?
C'est la sauce. ..
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2 Un marche a

Marcheé européen des
sauces — croissance
en volume. (tous

canaux)

Apollo
FROFESSIOHAL

Les sauces de table et
les sauces chaudes
cuisinées sont les
segments les plus
dynamiques.
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Une composition plt

Better For Peop'i? gt

- Demande pour des listes d'ingrédients plus courtes ' 1 . Rt (OnePulse)
- Réduction des additifs, du sel, du sucre et des calories :
- Intérét croissant pour la fermentation, les fibres et les protéines
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+ Intérét croissant pour les recettes a base de plantes
Sensibilité aux matiéres recyclées et a la réduction du gaspillage alimentaire
Attente de cohérence entre les promesses de la marque et les avantages réels
du produit

Les consommateurs britannigues
indiquent que « végétal » est une
caractéristique essentielle ou
souhaitable lors de leurs achats.
(Global Data, 2024)
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Sauces polyvalentes (dip, ma ' ' 27 ORI, Y,

Gain de temps etmsmnu&damlésﬁu- hes professionne Ve .' v,

Excellent rappott quﬂﬁte. pnx

Les consommateurs américains
mdrquant que la « pu!walamm »
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PROFESSIONAL
Sauces Better4U

Plus saines, plus savoureuses, plus durables

.

* Innovation dans les recettes %
* Réduction du sucre et du sel A g
+ Réduction des additifs E g O

+ Ameélioration de l'emballage

Apollo
PROFESSIONAL
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- Burger au bacon et barbecue dans un bun: Whiskey-Cocktz

= Salade Texan au pulled pork: Whiskey-Cocktail
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P - Nachos Fiesta: Chutney Tomates + Goch C
+ Sandwich aux boulettes de viande bba: Chutney Tomates + Wi

+ Mediterranean Crunch

- Bowl gratin de pates: C
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Sauces BBQ Better 4U
Sauces plus saines, plus savoureuses, plus durables
+ Réduction du sucre et du sel
* Réduction des additifs E

« Amélioration de I'emballage

+ Arome de fumeée remplaceé par des Chez Solina, nous plagons la durabilité

alternatives naturelles ( ‘au coeur de- nx;tre_;démarche..
Les emballages Apollo ont été repensés:
— s Em - ) C pour améliorer leur recyclabilité,
i | g \pollo ’ jq\s’qii‘a_ux:rhoindfes_ détails : bouchons,
@|@ : o N €tiquettes et matériaux d'impression.
\ T BT . — oS cartons sont ecalement fabriatis
STREEIFO0D: | STREETEOD:| | STREETEO0D NoSs carton ‘également fabriques

a partir de matériaux certifiés et
recyclables, pour vous offrir des
solutions a |a fois responsables et
conformes aux exigences de votre
‘cuisine professionnelle.
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Apollo s’engage pour une
cuisine plus durable
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Sauces WOK Better4U

Sauces plus saines, sans compromis
sur le godit, plus durables

------------ Réduction des calories,
du sucre et du sel

- Aucune huile ajoutée

* Saveurs authentigues
""""" Réduction des additifs E
---------- Amélioration de I'emballage
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Les bouchons noirs
ont &té remplacés
par des bouchons

blancs, plus
facilement
recyclables ¢

Des emballages
repensés pour
un recyclage
optimal

Utilisation
des boites
en carton brun
certifiées FSC
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Ma liste de références produits

APOLLO PROFESSIONAL COLD SAUCES

Désignation produit Contenu Numéro d'article. FR  Numeéro d'article. BE

Chutney Oignons d'’Amsterdam 710ml A471700-03 FOD085173-02

Aneth

710 ml AW14131-01 F00244584-01

Miel Moutarde 710 ml AW14090-01
AW14129-01

AW14034-01

F00244270-01
Ail 710 ml F00244570-01
Piri Piri 710ml
710 ml A383440-07
AW14083-01

AW14077-01

Chutney Tomates FOD051779-03
F00244240-01

F00244128-01

Mayo Truffe 710ml

710ml

Whiskey Cocktail
APOLLO PROFESSIONAL DRESSINGS

710 ml AW14072-01 F00244061-01

Vinaigrette Frangaise

Moutarde Aneth 710ml
APOLLO PROFESSIONAL SPLASH & CRUNCH 'SPLASH’

AW14043-01 F00243213-01

AW14121-01
AW14112-01
AW14113-01

Beetroot Garlic F00244537-01
F00244504-01

F00244509-01

Gochujang Mayo
Kimchi Mayo
F00244503-01

Spicy Avocado AW14111-01

FO0243146-01 7 )

o
Ravigotte 710ml AW14086-01 F00244253-01 _\_ >

L
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[’équipe Foodservice

Entrez rapidement en contact avec le bon

i,
r spécialiste.

Sivous avez encore des [’[llCSli(]HS, Vous pouvez contacter...

N

o

Suivez-nous

® & &

apollonederland  apollo-netherlands apollofood.nl

t+31(0)10 462 66 00

Adresse e-mail
e foodserviceNL@solina-group.nl

t+32(0)9 243 71 52

Adresse e-mail
e foodserviceBE@solina-group.eu

Suivez-nous

® & &

APOLLO PROFESSIONAL SPLASH & CRUNCH ‘CRUNCH’
Kimchi Style

Korean Style

Mediterranean Style

Wasabi Style

AD08388-01
© AD08397-03
© AD07051-01
© AD08538-01

F00226839-01
' F00227205-01
* F00192879-01
' F00237974-01

apollo.belgie apollo-belgiurm apollcfood be

APOLLO PROFESSIONAL STREETFOOD SAUCES

Sauce bbg 710ml AW13285-01 F00224508-01
Sauce bbq chipotle 710ml AW13304-01 F00225073-01
Sauce bbg pulled meat 710ml AW13345-01 F0D225568-01

t+33(0)134388785

Adresse e-mail

e assistantes.commerciales.rhf@solina.com

Suivez-nous

@ &

apollo-france apollofoodfr

Sauce bourbon whiskey 710ml AW13348-01

Sauce wok Hoisin 950 ml AW05292-03

~ AW13200-01
AW13301-01

Sauce wok hot and spicy 950 ml

Sauce wok orientale sésame 950 ml
950 mi AW13358-01
AW13302-01

AW13300-01

Sauce wok sweet & sour
Sauce wok szechuan 950 ml

Sauce wok teriyaki 950 ml

F00225598-01
F00096079-02
' F00224978-01
F00224989-01
F00225647-01
F00224991-01
F00224980-01

Pour trouver de I'inspiration de recettes, des tendances
et des conseils pratiques, rendez-vous sur apollofood.eu
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